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17-18 Aprile 2021 Fattorie Parri
Localita Urbana - Via Vallone, 4 Montespertoli
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L'Olio extra vergine di Montespertoli

Un percorso per lo sviluppo sostenibile del comparto olivicolo-oleario locale

Gli obiettivi

Nell' ambito della Convenzione UNIFI-MONTESPERTOLI le attivita che verranno sviluppate saranno
principalmente rivolte all’analisi delle strategie attraverso le quali valorizzare Fintero patrimonio
olivicolo comunale e la relativa produzione al fine di perseguire due principali obiettivi:
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Utfici  URP  PEC  Mappadelsito  Amministrazions trasparente.  Intranet e ToscanaNorizie

= Q00000

Regione Toscana

Esplora i temi La Regione Bandi e opportunita Accesso veloce Ricorea Q

* Agri

05 N
Psr Feasr 2014-2022 | Q g

Programma di Sviluppo Rurale
> Cos'®
> Notizie
.\ \ N s BANDD CON ATTUAZIONE
- Sviluppo rurale: contributi per realizzare &1
2 Iscriviti alla newsletter - . . !
progetti pilota e progetti di
2 B cooperazione
3 Lesdermetode e band} Scarmmento graduataria (decreto del 5 maggio 2023). Approvata la graduatoria bando 2022
Gal {decreto del 3 ottobre 2022). Modifica del testo del bando (decreto del primo aprile 2022). Contribut|
del 100% della spesa ammissibile, Psr Feasr 2014-2022 sottomisura 16.2 "Sostegno a progetti pilota
2 0 2 2 3 Stiimenti finariziar e allo sviluppo di nuovi prodott], pratiche, processi e tecnologie”, Domande entro le are 13 del 31
maggio 2022

Verso il Progetto . . . . .
Regionale MontEspertOlio — valorizzazione qualitativa e

merceologica dell’'olio extravergine di oliva e
processi di territorial branding nel Comune di
Montespertoli’
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 Asienita Agricota Valleprima
Cantina Sociale Colli Fiorentini
Fattaria La Lecela
Fattorie Parel
Fudere delle Falcole
Podére Ghiole
Parlere Guidueci
La Qiierce Seconda
Le Terre Di Poldo
Tenuta Barbadora
Tenuta Maiang
Tenuta Moriana

Steada dell'Olio e del Vino
del Montalbane
Le Colline di Leonardo
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CONNESSI CON L'OLIO
INCONTRI SULLE CONOSCENZE DI BASE DELL'OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA

PROGRAMMA DEL CORSO

Durata del corso: Bh suddivise in 3 lezioni.

Luogo: Centro per ia cultura del vino | Lecci, via Lucardese 74, 50025 Montespertoli (FI).
Contattl: Dott.ssa Elisa Comel, info@ associazionsaim.com

Il costa del corso & 120 € Per partecipare & necessario essere Socio AIRO (quota base
bronze: 25 €). Il costo del corse deve essers saldato entro il gicmo 13 marze 2023 & non
=i effetuana rimborsi oltre 5 giomi precedenti lnizio del corso. Il corse si attiva con un
numera minimo di corsist parl a 15.

| Lezione lunedi 20 marzo 2023 ore 18:30-20:30. DOCENTE: Capo Panel Fillppo

Falugiani, Presidente AIRO

1.L'ABC dellalio; introduzione al mondo dell'olo & alla tecnica di assaggio.

2 Prove pratiche di assaggio con compiazione guidata delia scheda di assaggio: due oli
con difetto di rancido e due ofi extravergine di oliva.

Il Lezione lunedi 17 aprile 2023 ore 18:30-20:30. DOCENTE: Cristian Marinelll,
Docente AIRD

1. Ofve ail mixalogy: processo di produzicna e mondo dei blend e manacultivar.

2. Prove pratiche di assaggio con compilazione guidata della scheda di assaggio: due ofi
con difetto di avwinato e due oli exravergine di oliva.

Il Lezione lunedi 22 maggle 2023 ore 18:30-20:30, DOCENTE: Chlara Cherubini,
Docente AIRO
1 Consapevoli allacquisto; come leggere I‘etichetta, caratteristiche saltistiche & di

quakta

2. Prove pratiche di assaggio con compilazione guidata della scheda di assaggio: dus oli
con difetto di e due oli di oliva.
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