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progetto regionali precedenti “ferMento” nella zona di Montespertoli coMpetenze chiMico-analitiche
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Acidità
(%a.oleico)

Perossidi 
(meqO2/kg)

K232 K270 ∆K

Tocoferoli

Delta
(mg/kg)

beta + 
gamma 
(mg/kg)

alfa
(mg/kg)

somma
(mg/kg)

0.23 ± 0.03 5.3 ± 1.2 1.70 ± 0.07 0.13 ± 0.01
0.004 ±
0.001 2.4 ± 1.4 46.8 ± 16.7 320.9 ± 46.1 370.1 ± 57.7

profilo Medio degli oli 2023

20
24

Fenoli totali 
(mg/kg)

E-2-esenale 
(mg/kg)

VOCs della 
LOX totali 
(mg/kg)

Fruttato Amaro Piccante

540 ± 75 38 ± 15 43 ± 17 4.4 3.7 4.8
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Acidità
(%a.oleico)

Perossidi 
(meqO2/kg)

K232 K270 ∆K

Tocoferoli

Delta
(mg/kg)

beta + 
gamma 
(mg/kg)

alfa
(mg/kg)

somma
(mg/kg)

0.20 ± 0.04 6.2 ± 1.4 1.72 ± 0.05 0.15 ± 0.02
0.002 ±
0.000 1.2 ± 1.5 31.6 ± 9.2 302.8 ± 72.3 335.6 ± 79.5

*

profilo Medio degli oli 2024

20
24

0.000
< = = > < = < = =

Fenoli totali 
(mg/kg)

E-2-esenale 
(mg/kg)

VOCs della 
LOX totali 
(mg/kg)

Fruttato Amaro Piccante

446 ± 72 52 ± 8 58 ± 9 4.4 4.6 5.2
< > > = > =

*

* Rispetto ai valori del 2023



20
23

5 Maggio 2025
MontEspertOlio

esiste un profilo identitario
degli oli di Montespertoli?
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degli oli di Montespertoli?
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21  variabili su 150
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lavorazIonI ugualMente eccellentI
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Acidità
(0.8)

Perossidi
(20)

K232
(2.5)

K270
(0.22)

deltaK
(0.01)

Tocoferoli (mg/kg)

delta
beta + 

gamma
alfa somma

MEDIA 
23-24

0.22 ± 0.03 5.7 ± 1.3 1.71 ± 0.06 0.14 ± 0.02
0.003 ±
0.001

1.8 ± 1.5 39.2 ± 15.3
311.8 ±

60.0
352.8 ±

70.2

2023
0.004 ± 320.9 ± 370.1 ±

profilo Medio degli oli di Montespertoli (2023-2024)

20
24

2023 0.23 ± 0.03 5.3 ± 1.2 1.70 ± 0.07 0.13 ± 0.01
0.004 ±
0.001

2.4 ± 1.4 46.8 ± 16.7
320.9 ±

46.1
370.1 ±

57.7

2024 0.20 ± 0.04 6.2 ± 1.4 1.72 ± 0.05 0.15 ± 0.02
0.002 ±
0.000

1.2 ± 1.5 31.6 ± 9.2
302.8 ±

72.3
335.6 ±

79.5

Fenoli totali 
(mg/kg)

Valore 
Amaro

Valore 
Piccante

Total LOX 
VOCs 

(mg/kg)

Valore 
Fruttato

MEDIA 23-24 493 ± 87 4.2 5.0 50.2 ± 15.3 4.42

2023 446 ± 72 3.7 4.8 42.9 ± 16.9 4.40

2024 540 ± 75 4.6 5.2 57.5 ± 9.3 4.43



aspettI chIMIcI

evoo

Alto contenuto 
FENOLICO

~ 500 mg/kg

Aromi positivi
E-2-esenale

olio diciannove: la carta d’identità

5 Maggio 2025
MontEspertOlio

Nome:

diciannove
Indirizzo:

Montespertoli

Data di nascita:
2024

note caratterIstIcheaspetti sensoriali

ruttato: MEDIOf

maro: MEDIOa

iccante: MEDIOp
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evoo evoo

stabilità Qualitativa nel teMpo
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e in Quale forMato lo iMbottiglio?

20
24

500 Ml 250 Ml
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conclusioniconclusioni
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